LET DANSK FROKOST

FRA 15 PERSONER

BUFFET - MENU

Menu - BUFFET
Marineret sild, karrysalat & rugbrad (tilvalg 40,- pr. person)
Sprad fiskefilet citron & remoulade (tilvalg 40,- pr. person)

S@gaardens koldrgget laks
Handpillede rejer, mayo & Karse
Roastbeef af dansk kalv, leag & peberod
Mgrbradbaf, svampesovs & perlelag
Tarteletter m/hons & asparges
Teerter, porre & svampe
Gron saesonsalat & vinaigrette

Dessert Buffet
Dessertbord med
4 sma desserter anrettet i

portionsglas & is MAN - FRE
Frisk frugt PRIS
p .
kl‘. 398,~
ex. gy
Start ¢ ’kkevarer

SOGAMRDEN

— RESTAURANT - SELSKABER - S@CAMP —

Prisen: indeholder, stofduge/stofservietter, blomsterdekorationer (standard) &, alm. sterrinlys
@vrige onsker til udsmykning af lokaler, borde mm ma gerne medbringes
Baorn O-1ar GRATIS (INGEN OPDZAKNING) / Opdaskning barn 0-2 ar kr. 100,- /Bern under 3-9 ar 20% RABAT
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