KOKKENS SIGNATURE
\ 4

FRA 25 PERSONER (VOKSEN)

SOMMER
Forret: Kammusling - citrus - soya - brunet smor

Mellemret: Pighvar stegt pa crouton - kantarel - aerter
Hovedret: Dansk oksemgrbrad - sommergrant - redvinssauce

Dessert: Hindbezer - hvidchokolade - vaniljeis

EFTERAR
Forret: Kulmule - peberrod - agurk

Mellemret: Pighvar stegt pa crouton - syltede perlelgg - fiskefumé
Hovedret: Dansk oksemgrbrad - efterarsgrent - radvinssauce

Dessert: /Ebledessert - karamel - vaniljeis

VINTER
Forret: Grillet laks - aeble - vesterhavsost

Mellemret: Pighvar stegt pa crouton - saltbagt selleri - brunet smar
Hovedret: Dansk oksemgrbrad - vintergrent - redvinssauce

Dessert: Chokoladedessert - kirsebeaer - vaniljeis

Tilkeb
Reception inkl. drikkevarer,
kaffe & frisk frugt, 2 timer for
velkomstdrinks serveres.
Pris pr. kuvert
+ kr. 249,-

Pris
All inklusive FRI BAR
kr. 1.329,-*
9 timers arrangement
Inkl. 4 vine der passer til maden.

SOGAMARDEN

— RESTAURANT - SELSKABER - S@GCAMP —

*All Inclusive: 4 retters menu, velkomstdrinks, husets vin + en extra vin, sodavand, @l, fadgl fra baren, FRI BAR & kaffe/te ad libitum*

(Geelder 9 timer fra velkomstdrinks serveres)
Prisen: indeholder, stofduge/stofservietter, blomsterdekorationer (standard) & alm. stearinlys.
FRI bar = kgbes der ad libitum pakken er det inkluderet med fri bar, udvalg af drinks servers fra Sggaardens store bar.
@vrige gnsker til udsmykning af lokaler, borde mm. ma gerne medbringes.
Bern 0-2 ar GRATIS. Barn under 3-9 ar 20% RABAT.
***De 9 timer begynder nar velkomstdrinks serveres herefter afregnes kr. 6000,- pr pébegyndt time****
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