SOGAARDEN's populcere
4

FRA 20 PERSONER (VOKSEN)
1. JANUAR - 28. FEBRUAR
Forret - Fiskeplanken
Grissini, mandler & oliven
S@gaardens koldraget laks med friskost & urter
Handpillede rejer med aioli & karse
Tarteletter med hons & asparges
Kammusling med bagehatte & lime
Grillet tun med soya & sesam
Spraod fisk med tatarsauce & grillet citron
Serranoskinke med tragffelmayo & vesterhavsost
Spidskalssalat med fennikel & estragon
Brod & smar

Hovedret - Buffet
(Veelg 2 slags ked)
1. Langtidsstegt kalveculotte
2. Braiseret kalveskank i egen sauce
3. Marieneret & langtidsstegt grisekam
4. Kyllingebryst & udbenet overlar stegt i timian & citron

5. Kalvemgarbrad (tillaeg 40,- pr. kuvert)

6. Grillet kalkunfilet med BBQ

Hertil
Rastegte kartofler med urter & pebersauce
Fladegratineret kartofler med porre
Sma taerter med grensager
Saltbagt skalottelog med ngdder & timian
Babygreonkal med rugbradschips, confiteret hvidlag & spradt aeble
Hvedekerner med appelsinfilet, reget ost & vinterurter
Bagt jordskok, log & grov sennepscreme

Dessert - Buffet
Fire forskellige s@gde fristelser bestdende af et

udvalgt af sma desserter, kage & is

Serveres med frisk frugt

Priser:
Pris pr. kuvert : Aftenarrangement:
kr. 629,- : + Kr. 49,-
All inclusive FRI BAR i 8 timer pr. kuvert
kr. 989,-* .

*All Inklusive: 3 retters buffet, velkomstdrinks, husets vin, sodavand, gl, fadgl fra baren, FRI BAR & Kaffe/te ad libitum*
(Gaelder 8 timer fra velkomstdrinks serveres)
Prisen: indeholder, stofduge/stofservietter, blomsterdekorationer (standard) & alm. stearinlys.
@vrige gnsker til udsmykning af lokaler, borde mm. ma gerne medbringes.
Barn 0-2 ar GRATIS / Barn under 3-9 ar 20% RABAT.
***De 8 timer begynder nar velkomstdrinks serveres herefter afregnes kr. 6000,- pr pabegynd time****
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